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Erfrischendes zum Auftakt

— Aperitif-Empfeblung
Martini Cocktail (Martini, Gin und Olive) € 6,50
Sherry dry Sack Fino € 4,00
Campari Soda™ € 5,20
Campari Orange™ € 5,40
Portwein rot oder weif3 € 4,00
Hotel Heinz Selection 0,15l € 4,50
Cuvée extra trocken
Prosecco Canella Millesimato 0,15l € 5,60
Spumante
Prosecco Aperol € 5,90
Champagner Veuve Cliquot Ponsardin 0,375I € 32,50
- ideal fiir 2 Personen!
Wintercocktail - alkoholfrei € 4,80

Cocktail mit Apfelsaft, Mandelsirup, Johannisbeersaft

Madagascar-Cocktail € 5,80
Sekt, Madagascar-Vanillelikor
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Unser 4-Gang-Menii

Getriiffelte Garnelen im Parmesankdrbchen mit Wasabicréeme
B33
Rinderkraftbriihe mit MarkkléBchen und Gemiisestreifen
B33

Gefilltes Schweinefilet mit Mangold und Ricotta
dazu Krauter-Penne

B33
Créme brilée an Rosenbliiten-Sorbet

€ 41,50

Unser 6-Gang-Menii

Feldsalat mit karamellisierten Apfelspalten
und Granatapfeldressing

B33

Geflugel-Crémesiippchen mit einem Hauch Ingwer
und gebratener Garnele am Spiel3

B33
Gebratene Jakobsmuscheln
mit Mohrenrosti und Joghurtsauce
B33
Holunderbliiten-Sorbet
B33

Rehriicken unter der Nusskruste an Schalotten-Rotweinsauce
und Waldpilz-Risotto

B33

Baumkuchentdrtchen gefiillt mit Vanille-Mandelcréeme
an Beerengelee

€ 65,00
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Vorspeisen
Feldsalat mit karamellisierten Apfelspalten € 9,50
und Granatapfeldressing
Getriiffelte Garnelen im Parmesankdrbchen und Wasabicreme € 12,00
Carpaccio vom Rinderfilet mit schwarzem Pfeffer € 14,80

frisch gehobeltem Parmesan und mariniertem Champignonsalat

Suppen
Rinderkraftbriihe mit MarkkloBchen und Gemdsestreifen € 4,50
Pfeffersuppe mit Sahnehaube € 5,50

Gefliigel-Crémeslippchen mit einem Hauch Ingwer
und gebratener Garnele am Spiel3 € 6,00

Zwischengericht

Gebratene Jakobsmuscheln € 18,50
mit Méhrenrosti und Joghurtsauce

Vegetarische & glutenfreie Kost

Tagliatelle (glutenfrei) mit griinem Spargel und Kirschtomaten € 8,50
in Safran-Orangencréme

Gemiisechili mit Avocado-Joghurt Topping € 11,50

=""  Hotel Heinz GmbH - BergstraBe 77 - D-56203 Hohr-Grenzhausen
o5 Telefon: +49(0) 26 24/94 30-0 - Fax: +49 (0) 26 24/94 30-800 - E-Mail: info@hotel-heinz.de - www.hotel-heinz.de

Ust.-ldnr.: DE811806794 - HRB 3538 - Amtsgericht Montabaur- Geschéftsfiihrer: Peter Heinz - Es gelten unsere AGB




- - -
AR INmenm| e

-

Hauptgerichte

Rehriicken unter der Nusskruste € 36,00
an Schalotten-Rotweinsauce und Waldpilz-Risotto

Ziiricher Geschnetzeltes mit Rosti und Salat € 24,00

Lammkotelett mit Koriander-Relish € 24,50
und griinen Bohnen und Bratkartoffeln

Gefilltes Schweinefilet mit Mangold und Ricotta € 21,00
dazu Krauter-Penne

Unser Steak-Klassiker

Rumpsteak mit Zwiebeln € 24,50
serviert mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller

Filetsteak vom argentinischen Rind € 28,50
serviert mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller

Unsere Steaks haben ein Rohgewicht von 200g.

Fisch und Meeresfriichte

Wolfsbarsch mit Salbei gebraten € 26,00
auf Fenchel-Ratatouille in Bouillabaisse-Sud

Das fast vergessene Gemiise des Monats Januar:

Die Steckriibe — eine deutsche Wintergeschichte

" W Eine Renaissance in den feinen Regionalkilichen erfahrt derzeit

" die herbsiiBe Steckriibe. Erndhrungsphysiologisch ist die
Steckriibe besonders wertvoll und dabei auch kalorienarm. Sie ist
viel besser als ihr Ruf als Tausendsassa in Notzeiten und bietet
heute mit raffinierten Rezepturen eine wirkliche Neuentdeckung,
die nicht nur Feinschmecker lberzeugt. Probieren Sie selbst:

KRAUTERWIND
WIRTE

Zander unter der Petersilien-Aniskruste € 24,00
auf Steckriibengemiise und Kartoffelschaum
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Salate
GroBer Salatteller € 8,50
Blattsalate mit in Knoblauch-Olivendl gebratenen Garnelen € 15,50
Salat mit gebratenen Geflligelbruststreifen € 12,50
Pfirsichspalten und Mandeln
Knackiger Salat mit Rinderfiletstreifen und Balsamico € 16,90
Salat mit Kase, Tomate, gekochtem Schinken € 9,80

Thunfisch, Ei und Oliven

Zu allen Salaten servieren wir [hnen Baguette.

Vesperkarte

Toast ,Toskana"” € 12,00
Gefliigelbrust mit Tomate und Kase liberbacken

Scheiben von rosa gebratenem Roastbeef € 13,80
mit Remouladensauce und Bratkartoffeln

Hiihrder Kriistchen mit Spiegelei € 14,50
Bratkartoffeln und Salat

Kannenbackerbrot reich garniert € 9,00
mit gekochtem und gerduchertem Schinken

Landliche Kaseplatte, reich garniert € 9,90
mit Kannenbdckerbrot und Butter

Fiir unsere jiingeren Giiste
reichen wir Ihnen gerne unsere Kinderkarte
oder auch einfach nur
einen Extrateller (,, Riuberteller) obne Berechnung.
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Desserts
Baumkuchentértchen gefillt mit Vanille-Mandelcréeme € 9,50
an Beerengelee
Griesflammerie an Orangensauce und Cranberry-Confit € 8,00
Créme brilée an Rosenbliiten-Sorbet € 8,50
Crépe Suzette € 14,00

am Tisch flambierte feine Crépes in Orangen-Karamellsauce
serviert mit Vanilleeis (ab 2 Personen [ Preis pro Person)

Gratinierter Ziegenkase mit Honig € 10,50
und karamellisierten Vanilletomaten

*1 Farbstoff E 150,*2 Farbstoff Zuckercouleur,*3 Farbstoff Beta-Carotin
*4 nat. Aromen-Chinin,*5 Farbstoff E120,6 nat. Aromen + Farbstoff Zuckercouleur
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